PIZZA BY

COTTA

double champion du monde 2023/2024 a Rome
3°place en équipe a Rome 2023
artisan diplomé de 1 école frangcaise des pizzaiolos
compagnon pizzaiolo diplomé de 1l institut Greg Brotcorne
diplomé du centre national de formation des pizzaiolos
paiements acceptés
especes, carte bleue, carte tickets restaurant, tickets restaurant



PIZZA

SAN LUCA 14,00€

tomate, datterino jaune, anchois,

persillade maison, pignons, olives
VERITABLE MARGHERITA 14,00€

tomate, fiore di latte, basilic frais,
boule de buffala, huile d'olive

MOZZARELLA AL PROSCIUTTO 14,50€

tomate, fiore di latte, jambon cuit

REGINA 15,00€

tomate, fiore di latte, jambon cuit,

champignons frais

4 FROMAGGIO 15,50€

tomate, fiore di latte, ricotta,
gorgonzola, taleggio

SPIANATTA 15.50€

tomate, fiore di latte, spianatta

piquante, basilic

CAPRA AL MIELE 15,50€
créeme, chéevre, miel, cerneaux de noix
BURATATA 16,50€

tomate, fiore di latte, burrata, roquette,
tomates cerises, pesto maison

LA SYBILLE 16,50€

creme, fiore dilatte, jambon cuit, oeufs,
amandes éffiléees

LA ROMA 16,50€

tomate, fiore di latte, figatelli,

brousse, nepita

IL MELANZANA 16,50€

tomate, fiore di latte, aubergines grillées,
jambon cru, parmesan, pesto maison

LA TARTUFO 17,50€

creme de truffe, provola fume,
coppa, basilic frais

LA PISTACHIO 18,50€

creme de pistache, fiore di latte, mortadelle,
burrata, éclats de pistaches

LA BAMBINO (uniquement pour les enfants) 11,50€

tomate, fiore di latte, jambon cuit,

ingredients supplementaires 2,00€




